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Une ploce de choix dans I'alimenfation

Uolmentoiion ocluslie OB Foncoll el an
moyenng oD fche an oédes of ingufsaniae an
glucices complases. fop o ‘oiments opporfent
afanficlament des colbnas of sont oD Douvras
voire OS0OounALE BN micronudimmants (mdndno
witormines, ondioxecionits)

Dovs ca conjasta, B Dot asl Luna J0Uce maoaura
de glucides complings Mok ouss o hbres,
rindrows & Wiiomenes... Quond ¥ o ale fobrigud
ovec des ingradlends séleclionnsds ef une
fachngue opimsaal
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. Nutrition ef fradition,
les atouts d'un bon pain.
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Bonébel
Nutrition ef tradifion,
les atouts d'un bon pain

! Ie pain esf e compagnon idéal de nos repos of de
| moire équiibee ofmaniaire o, Mol pos Aimpote
. quel pain [

1 Enated, ke rafinage excessl das kadnas qui condul!
> dun pain ids blonc oppowil ke poin et e
cncrhura
‘ L'incomonation de Taing compiie dans b pain
poAF ooCicine s densié nuiifionnella en fibees,
mindroux @ vilomines ot posible mas 1| st
naCcassore d "odopher les modes da panification.
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riuirilits prdsents Ciang led Qrosrd.

De l'agriculteur a I'arfisan boulanger de
 Loire-Atiantigque, en passant par le meunier,
chocun s'engoge sur lo fragabilité ef
une charte de qualité rigoureuse.
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Le pain Bonébel allie
godt et qualités nutrifionnelles

pour le plaisir ’
des grands el des petifs.

Le pairy 7 est pos un aliment comme es oulnes ;
Lo PEoe, 68 cEocide a cole de nodre chalsaiion
et da nola culfua. | asf champd d'una  inds fode
symiolous ; rodiion el patoge -

La nouveauté Bonébel :
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Une fabrcalion en deux hemps :

- Farmaniation ou levain

- Péirssoge, levee el culson : méthode kodk
fioninolie of arfisanale,

» D crifdres de qualle ;

- Le gl : fiche en cedmas -
» Lo dichesse an mindieous, @n diamine i
- Une jenew suffisanie en fibres fonscrobde ou
traanst cigasiif.

- Une digestion suffsamment lende pow nepos
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